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La zona más añeja de la cuarta villa precisa cuidados de especialistas en patri-
monio y de la ciudadanía. /Foto: Alien Fernández
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Más tabaco en Sancti Spíritus
A pesar de la difícil situación económica del país, la provincia 
apuesta por aumentar la producción de este rubro exportable 

Un diagnóstico exhaustivo permitirá elaborar el Plan Especial de Desarrollo Integral del Centro Histórico

Para la campaña tabacalera 2026-2027 
la Empresa de Acopio y Beneficio del Tabaco 
en Sancti Spíritus planifica un aumento sus-
tancial en la producción de la hoja.

Cuando aún se cosecha lo que resta 
de lo plantado el año anterior, comenzó en 
la provincia el riego de semilleros en todos 
los municipios, esta vez un poco antes de 
lo acostumbrado, en busca de la ayuda del 
clima.

Isidro Hernández Toledo, director Agrí-
cola de la entidad, aseguró a Escambray 
que, aunque la situación del país con los 
combustibles es compleja, se han tomado 
alternativas.

“Lo previsto es plantar 1 700 hectáreas 
este año, lo que supone unas 300 más que 
en 2025. Para lograr ese salto con menos 
combustible los productores tendrán que 
hacer un mayor uso de la tracción animal en 
los procesos donde se pueda”.

La preparación y riego de los semilleros 

En la provincia se prevé plantar 1 700 hectáreas este año.

se adelantó buscando la ayuda de las con-
diciones del tiempo.

El directivo destacó que la instalación de 
sistemas solares para el bombeo de agua 
será de gran ayuda no solo para el tabaco, 
sino para el resto de los cultivos.

“En este sentido, estamos mejor porque 
son varios los productores que ya cuentan 
con esta tecnología que permite el riego 
estable a las plantaciones”.

El empleo de sistemas de riego con ener-
gía solar disminuye el impacto del déficit de 
combustibles.

Los esquemas de pago a los tabacaleros, 
las facilidades de compra de artículos para 
el campo y para el hogar y la instalación de 
tecnologías contribuyen a que, a pesar de las 
complejidades, el campesinado espirituano 
siga apostando por sembrar tabaco.

Luego de sobrecumplimientos destaca-
dos en la cosecha anterior, Sancti Spíritus 
busca afianzarse como una plaza tabacalera 
importante entre el resto de las provincias 
para aportar así al país y a la agricultura en 
el territorio.

Mirada profunda al Centro Histórico 

Para soñar con el mañana se 
precisa auscultar cada detalle del 
hoy. Conscientes de esa máxima, 
especialistas de la Oficina del 
Conservador de la Ciudad de 
Sancti Spíritus escudriñan y ha-
llan particularidades que hoy son 
visibles en el centro histórico de 
la cuarta villa de Cuba.

“Con los resultados de las 
encuestas aplicadas a quienes 
residen en las viviendas y a las 
personas que trabajan en institu-
ciones estatales que se encuen-
tran situadas en esa zona se 
obtendrá un diagnóstico que será 
instrumento base para la toma de 
decisiones de todo tipo en esa 
área citadina —explica Yanina 
Wong Franco, especialista de la 
entidad—. Nos permite tener una 
caracterización de la población 
que coexiste allí”.

Esa labor que exige de horas 
y horas de diálogo, de mirar más 
allá de la primera imagen, de inter-
pretar realidades permitirá elabo-

rar el Plan Especial de Desarrollo 
Integral (PEDI). Dicho instrumento 
de planificación de nuevo tipo, de 
acuerdo con la documentación de 
la Oficina, incluye herramientas 
para el ordenamiento territorial y 
urbano y el desarrollo integral del 
Centro Histórico. Propone garanti-
zar un desarrollo integral, próspe-
ro y sostenible, al considerar a la 
cultura como eje del desarrollo y 
al ser humano sujeto principal de 
la obra de rehabilitación. 

“Los resultados nos posibilita-
rán realizar propuestas de trabajo 
en cuanto a los diferentes grupos 
etarios y sus actividades”.

La información emitida con 
las encuestas se contrasta con lo 
que se encuentra in situ al evaluar 
los valores de las construcciones, 
apuntó.

“Con el cuestionario se ha 
logrado obtener descripciones 
de las edificaciones que existen 
en la zona patrimonial por sus 
estilos y grados de protección. 
Eso nos permite dar prioridades 
a la hora de asumir las labores 
de conservación de los diferentes 
inmuebles. 

“También en los recorridos se 
han detectado violaciones e ile-
galidades que se cometen de tipo 
constructiva tanto por personas 
naturales como jurídicas”.

Frente a los mismísimos ojos 
de la añeja urbe del Yayabo se ha 
perdido más de un valor arquitec-
tónico y ambiental por la acción 
consciente o no del ser humano. 
Entre las riquezas patrimoniales 
de la urbe más afectadas se en-
cuentran techos, aleros, murales 
y otros detalles distintivos.

Para rever tir esa realidad 
resulta esencial la labor que 
también realizan quienes laboran 
en la entidad rectora del diagnós-
tico: informar, sugerir, educar a la 
ciudadanía, en aras de que todas 
las acciones constructivas en las 
edificaciones de ese entramado 
urbano cumplan con los reque-
rimientos establecidos para la 
conservación de sus valores.

“Este accionar es de gran im-
portancia porque permitirá trazar la 
ruta a seguir por los especialistas 
de la Oficina del Conservador de 
la Ciudad de Sancti Spíritus en los 
próximos cinco años”, concluyó.

“Comenzamos un curso 
2026-2027 atípico, pero 
hasta el momento estamos 
asegurando el almuerzo para 
alumnos y trabajadores de 
distintos centros educacio-
nales en Sancti Spíritus”, 
declaró a Escambray Nés-
tor Antonio Valle López, ad-
ministrador de la Cocina 
Centralizada Raúl González 
perteneciente al sector de 
Educación en el territorio.

Desde que se inició el 
nuevo período docente, el 
centro está prestando servi-
cios con ciertas limitaciones 
de suministros, aunque de 
manera estable. Se hace un 
gran esfuerzo para que los 
alimentos lleguen en el tiem-
po establecido a cada una 
de las escuelas vinculadas 
al mismo.

Según declaraciones del 
administrador, allí se cocina 
diariamente para 1 193 co-
mensales, los cuales están 
vinculados a nueve escuelas 
primarias de la cabecera 
provincial.

Apuntó que también se 
presta servicio de cocción de 
alimentos a otros dos centros 
estudiantiles: Federico Engels 
y Rubén Martínez Villena, que 
acuden con sus propios recur-

sos a elaborarlos allí.  
“Como parte del menú 

diario —aclara Néstor— 
aseguramos arroz, potaje o 
caldo, fufú de plátano y pan, 
porque hay dificultades para 
adquirir el plato fuerte, al 
igual que para la compra de 
determinadas viandas”.

Los 32 trabajadores que 
aquí se desempeñan comien-
zan su labor desde horas 
bien tempranas del día para 

poder asegurar todo el proce-
so de preparación y elabora-
ción de los alimentos. Pero 
en el caso de los viernes, la 
mayoría del colectivo se tras-
lada hasta el organopónico El 
Gigante, donde cuentan con 
siete canteros vinculados a 
la Raúl González, en los cua-
les se siembran habichuelas 
y condimentos frescos para 
mejorar la comida de los 
estudiantes. 

Cocina Centralizada asegura 
almuerzos del curso escolar

En el nuevo período lectivo más de 1 900 comensales reciben 
alimentos elaborados en este establecimiento 

 Este centro garantiza la elaboración de alimentos para el 
almuerzo de alumnos y trabajadores de nueve escuelas.


